BISCUITS MOELLEUX AU MIEL

(pour environ 25 biscuits) :
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Fots fondre dovcement le beurre gu mricro-
ondes.

Dons le saladier, mélionge Io farine, le sucre ef
a levwre.

Ajoute le kail, le miel iquide el le beure fondu
Mé&longe bien.

Sur une plaque recouverte de popier cusson,
(ais des pelites bovles de o tollle d'une Noix.

Fas cure 12d 15 minutes ¢ 18°C




