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Préparation :

Cosse e chocolot en petits morceaux dans un
solodier

Coupe le beure en pelils dés et giovte-le cu
chocolatl.
Fois fordre au moo-ondes.

Dors le saladier, ojoule le sucre et mélonge.
Puls gjoute les oeufs un par un et melange
bien a chaque fors.

Ajoute lo farine et mékange.
Ajoute les cernecux de noix (ou les ormandes).

Beutre e moule el verses-y le méelange.

Fais cuire ¢ 180°C pendant 20 minutes.




