Ingrédients :

CLAFOUTIS AUX ABRICOTS
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Dons le saladier, mélonge les ceufs, le sucre, le
sucre vanillé et ia farire.

Ajoute le ialt au metange.

Beurre le plot,

du pial.

Coupe les abricols en deux, enéve |6s Noyoux
el dispose les mailiés d'abricots dors le fond

Verse le melange dessus.

tieéde ou froid.

Fais cuire 45 minutes & 180°C. Sers le clofoulis




