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Arrose-les de jus de alron et saupoudre-les de
sucre vanlié.

Dans un saladier, mélonge o farine et Ia
cossonade.

Coupe & beurre en petils morceaux, gjoute-le
dans le salodier et mélange le tout a la main.

Emelte celle pale ou-dessus des pommes de
fogon @ lesrecouvrr

Fais cuire 30 minutes & 2Z0°C. Sers le crumble
liéde ou froid.




