FAR BRETON
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Pré tion :
] gg Fais liédir ke loif au micro-ondes
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3 E Secre ' -‘ mélange. Ajoute ensuite lo farine et le ioit
i liéde. Mélange & nouveau.

Beure le plot,

Dénoyaute ies prunequx puis répartis-les sue
toute la surface du plat.

Verse le méiange sur ies prunequx

Fais cuire 45 minutes & 180°C. Sers le far brelon
tiéde ou froid.




