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90 g de poudre ) } &i ’ | sochet de :
d'omardes 50 g de farine 100 g de sucre 75 g de beure sy 4 blancs d'oeuls
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| cullére en | micro-
2 sal | 1 . | | t
saladiers | bo bt | couleau movle balkance les fou

Dons un saladier, méonge io poudre
d'amaondes, le sucre, la fonre et le sucre
vanillié,

Sépare les blancs des jounes et gjoute les
blancs d'oeufs gu mélange.

Fais fondre le beurre au micro-ondes et
cjoute-le 4 ia pale.

Beurre le moule et verses-y lo pate,

vVerse 10 paie dens les rmouies et fols cuire
1520 minutes & 200°PC.




