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Caosse e chocolot en pelits morceaux dons un
solader

Coupe le beure en petits dés el giovtele cu
chocolat
Fais fordre au moo-ondes,

Dans un soladier, mélange les ceufs et le
sucre. Puls ojoute lo farine et Ia levure,

\erse [e chocolo! e! le bewrre fondus dens o
prépotation et melonge.,

Beutre le moule et venes-y le mélange.

Fois cure ¢ 1 80°C pendant 25 minutes.




