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125g de 190 g de ; | citren ron | noix de
farne sucre 3oeuls 10 cl d’hule froité beurre
Ustensiles :
| culllére en .
| solodier oK | verre dosewr | rGpe | couvieau | rroule | four

Méiange ka farine, e sucre et o levure,

Ajoute les ceufs el I'hwile; puls melange.

Rape le zeste du cilron el ojoute-ie 4 la pote,

Presse le citton ef verse le jus dars le mélange.
Aloute Io puipe (sars les pépirs), puis mélonge

le toul.

Beurre le movule & gateau et verses-y ka pate.

Fais cure 25 minutes & 200°C.,




