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125g de | sachet de 25gde 6 culigres &
2 t
Leure 3 ceuls ’Tjg:e ' S?g’jede suare chocolot soupe ce
lerdre - vaniiié en poudre loi!

| couteau | moule | baolonce | batteur | four
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2 culliéres en
DO

3 saladiers

Pé ffon «

Dors unsaicdier, mélonge e beurre avec le
sucre.

Ajoute les jaunas d'oeufs, le lail, lo farine et i
levure.

Bats les ceuls en neige el ojoule-les au
mélonge.

Sépore kb pdle en devx portles, Porfume 'une
A lo vonilie et I'auire ocu chocoiat,

Beurre le moule el verses-y les deux
préparations en allernance.
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6 = Fais cure ¢ 180°C pendant 40 minutes.




