TRUFFES AU CHOCOLAT

Ingrédients :
250 g de chocolat 100 g ce beurre 2 jounes d'oeufs ' scd:z:ﬁwae B0 g de sucre gloce
Ustensiles :
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Pré tion :
R

Caosse le chocclat en pelits morceaux dons un
soladier.

Ajouie le beurre coupé en petits dés.
Fais fondre au micoro-ondes.

Separer les jaunes des blancs.

Quond & bevrre a bien fondu dors le
chocolal, goutes-y les jaunes d'oeufs, le sucre
vanilié et le sucre giace. Mélange bien |

Mets lo pdte au frigo pendant au moins 2
heures,

Forme des pelites boules de pdte & o main.
Roule-les dans le sucre glace et place-ies sur
une assielte,




